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Es wird ein Kochgeschirr. insbesondere zum fettfreien Braten oder Garen von Brat- 
oder Gargut. mit einem Boden (1) uhd einer Wandung (2). wobe. der Boden (1 ) e»- 
nen erhfihten Abschnitt (3) zur Auflage des Brat- oder Gargutes und eine den er- 
hfihten Abschnitt (3) umgebende. weitgehend ringformige Vertiefung (4) 
. angegeben. Pas Kochgeschirr minimiert sine Verweildauer von Bratfett und anderen 
■ Rus^gkeiten auf dam erhfihten Abschnitt, die aus dem Brat- pder Gargut. austretea 

gewolbt ist, so dass Bmtfett Oder anderweitige Russigkeiten ,n d,e Verdefung (4) 
abflieBen konnen. 1 



(Hierzu Fig. 1) 
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Die vorliegende Erfiiidung betriffl ein Kochgeschirr. insbesondere ?^ fettfreien 
Braten Oder Garen von.Brat- Oder Gargut, mrt einem Bodeh und e.ner Wandung 
wobei der Boden einen erhShten Abschnftt zur Auflage des Brat- ode, 
sine den srhohten Apsehnitt umgebende, weitgehend ringf6m..ge VerUefung auf- 

we'ist. 

Hinterarund «r ein dersirtiges Kochgeschim welches In der Regel els Pfanne rnit 

XCoLgt^ 
Ernahrung. 

Ein I kochgesohlrr der in I Rede stehenden Art 1st bspw. aus d / r f 1 ^T^>^ d 
Es nandeft slch dort um eine Pfanne mit einer umlaufenden Verting un \ 
SnTm Gotten Abschnitt Der erhohte Abschnitt definiert eine plane Bratflache, die 

o ^ ^hfliaflpn Bei dieser Pfanne ist nachteilig, dass das Bratfett und/oder oie 

Ts^Lln rnpssen. bevor sie uber die Unterhr^eoadffleBen Kcnnen, Es er 
g,Bt slch somn eine unerwOnsehte Verwelldauer des Gutes ™ Fett 

Die DE 296 05 888 Ulzeigt eine Pfanne, wobei slch Blnnen Ober ^eearnttn ; 
« .rstrecken Des waiteren 1st eine Mulde vorgesehen, in die d e Mn 

Hohe aufweisen und emen planen, gegenuuei uo R ra tfiaehenstruktu- 
den. Bei dieser Pfenne ist das Reinigungspmbiem "*J?£SSSSK5- 
rierung nachteilig. AuBerdem warden dutch die Rmnen •« steb ™*"!^ " 
S geblldet, was slch nafchteilig auf dessen Zubereitung und / Oder Zubere, 
tungszeit auswirken konnte. 

i ^ ^ ^ndderTechnikliegtderErfindungdieAufgabezugmnde^ 
Ausgehend vom Stand der Tecnnw ueai u« » verweildauer von 

Kochgesohlrr der in Rede stehenden Art anzugeben. das elne^ *"^£n 
Bratf "tt und anderen Flussigkeiten auf dem erhohten Abschntt, die aus dem o 
Oder Gargut austreten, minimiert und die Reinigung erle.chtert. 



itum 10 
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blevoranstehendeAufgabe^^ 

lost Danach 1st ein Kbchgeschirr.der in Rede stehenden Art derart ausgestaltet, 
dass der erhohte Abschnitt konvex gebogen bzw. gewolbt ist, so dass Bratfett oder 
anderweitige ROssjgkeiten in die Vertiefung abflieBen konnen. 

ErfindungsgernaB ist erkannt: worden. dass zum einen sine schwer 
Bodenstruktur, zum anderen ein langerer Sammelvorgang an Fett und FIQsslgkert 
auf dem erhohten Abschnitt In Form einer planen Bratflache vermieden werden 
kann, wenn MaBhahmen ergriffen werden, die ein AbflieBen des "^^ten 
Fettes erleichtem und das Ober eine moglichst wenig struktunerte Oberllache. 
SchiieBlich ist erkannt worden, dass eine zumindestweitgehend homoge ne, ge- 
schiossene Qberflache des erhohten Abschnittes beibehalten werden kan ^ wenn 
der erhohte Abschnitt konvex gebogen bzw. gew5!bt ist, so dass Bratfett oder an- 
derweitige ROssigkeiten in alien Richtungen.die Vertlefung abfi.eBen konnen. Entge- 
gen der Befurch^ng, dass bei einer konvexen Wo.bung moglicherwe.se von Beg™ 
ah das Brat- oder GargutfestWeben konnte wurde der Weg gegangen e.ne bKher 
. state piane Bratflache insgesamt zu woiben. In der Kegel ^.t es s^e^nen 
in der Aufsicht kreisrunden erhohten Abschnitt, dessen Zentrum die hochste &he 
bung ausbildet. EEs sind hier iedoch auch andere Formgebungen . ^ogl.ch genade ,m 
knblick auf geometrisoh unterteilte oder eckige Pfannen, wobe, dort d,e hochste 
Erhebung nicht unbedingt im Zentrum des erhohten Abschnittes fiegen muss. 

Damit nun ein Festkleben mangels ausreichendem Bratfett ^hbesser^sge^ 

schiossen werden kann. k6nnte die konvexe. Biegung des erhohten ^ntt^ be- 

sonders schwach ausgepragt sein. Bspw, konnte der Radius der ^« 

des erhohten Abschnittes ca. 1400 mm bis 4000 mm betragen. Durch die genpge 

KSmmung wird ein fcngsames AbflieBen erreicht, wobei die 

schen dem Bratfett und der Bodenoberllache langsame, ^berwunden^ 

dieseWeisestehtgenOgendBratf^^ 

zichtbar ist das Bratfett dann, wenn die Poren des Gutes geschlossen sind und h.er 
dunS dieGtfahr eines Festklebens ohnehin vermindert bzw. weitgehend ausge- 

schlossen ist 
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Nach einer besonders bevorzugten Ausfuhmngsform kfinnte die konvexe Biegung 
des erhfihten Abschnittes des Kochgeschirrs erst wahrend des ErWtzens desHeiz: 
bereiches bzw: der Kochslelle ausgebUdet warden. Da nur ein geringfugiger Bedarf 
an Konvexitat besteht, urn das Bratfett zurri Ablaufen zu bringen und dieses zu- 
nachst auch noch zwischen Brat- bzw. Gargut wirken soil. 1st ^J^Tl^Z 
tell, wenn zunachstdas Bratfett aufdem ^^^^11^^ 
zunehmender Erwarmung der Kochstelle und ^** n * eT ^^*^ . 
geschirrbodens und damit verbundener Ausdehnung des erhohten Abschnrttszur 
Ausbildung einer Wolbung zum AbflieBen in die Vertlefung kommt. 

1 

■ Um elnerselts dem AbflieBen des Bratfettes kein Hindemls zu bieten und anderer- 
serts der Reinigung fordenich zu sein. k6nnte der erhohte Abschnltt we^gehenti Itow 
tlnutedteh ohne Ausbildung einer Kantejn die Vertlefung Qbergehen. Die Verbefung 
Stleiiger Weise konkav gebogen, wobei der Radius der konkaven Bie- 
gung der Vertiefung ca. 13 mm bis 15 mm betragen konnte. 

Fur den Fall, dass Wert darauf gelegt wlrd. dass nach dem Ablaufen in die Verily 
^ng nochmals Bratfett Oder die aus dem Gut austretende FlOssigkeft zwischen das 
Gut und den Boden gelangt. konnte der erhohte Abschnltt »^M»f» ■£ 
welsen. Die Rille mundet In die Vertiefung. so dass die tempcrare Ruclduhrung von 
Boeder anden^eitige RQssigkelten zum erhfihten Ab^h 
Dam it keine ObermaBige Benetzung mit Bratenfett und anderwerbgen • 
stattfnden brauohVlconnte die Rille in Richtung Vertiefung 
mMuna des Brat- oder Gargutes konvergieren. So kann e.ne Dosierung - wenn 
~h^e B r^ 

Rannenstie. angeordnet sein, so dass durch leichtes Nach-untervDrflc^des 
. RfannenstielsdieRQck^^ 
erhohten Abschnltt realisiert werden kann. 

Bei der Ausgestaltung der Rille ware es von Vorteil. wenn diese keine ^ interec ^ 
du^enor^ 

SSSSS Abschnttes elnfQgt. Dabei konnte der Radius 

gung der Rille unter BerQcksichtigung des kdn- bzw. diverg.erenden Verlaufs der 
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Rille In Langsrichtung im Schnitt ca. 2 bis 3 mm betragen und der Radius der konve- 
xen Blegungen der Rille* ca. 3 mm betragen. 

Im Hinbiick auf die RQckfuhrung yon Bratfett unter Brat- Oder Gargut groBerer Aus- 
dehnung konnten mehrere. insbesondere parallel, angeordnete Rillen vprgesehen 
sein wobel die Radien der konkaven Biegung der auBeren Rillen etwas germger 
sein konnten als die der innenliegenden Rillen. Die auBenliegenden Bereiche des 
Brat- oder Gargutes werden direkt mit dem aus dem innenliegenden Bere.ch wieder 
infolge konvexer Wolbung des erhohten Abschnitts allseits^ nicht nur innerhalb , der 
Rille - in Richtung Vertiefung stromenden Bratfett versorgt. Insofern kann die Ruck- 
fiihrung von Bratfett in den auBeren Rillen sparsamer gehalten werden. Urn die 
RQckfuhrung des gesammelten Bratfettes unter das gesamte Brat- oder Gargut ^u 
ermoglichen, konnte die Rlile bzw, konnten sich die Rillen uber.mehr 
des erhohten Abschnittes erstrscken. Es kommt eben darauf an. dass die lactate- 
Erhebung des erhShten Abschnittes. die In der Regel im ZentrDm liegt, ubergnffen 
wird, um dann eln aliseitiges AbflieBen und Benetzen zu bewirken. 

Um ein Reservoir verfugbar zu haben, aus dem eine groBere Menge an Bratfett 
ruckgefuhrt werden kann. konnte die Vertiefung zumindest eine Erweiterung zum 
Sammeln von Bratfett oder anderweitige Flussigkelten aufweisen. Auch mehrere 
bspw. zwei bis vier, Reservoirs bzw. Erweiterungen konnten vorgesehen se£ die 
radial in vorgegebenen Abstanden angeordnet sein konnten. Bevorzugt .st jedoch 
wegen der einfachen Hebelbewegung am Pfannenstlel ein einziges Reservoir jje- 
genOber demselben. Ein stetes Ansammeln. von Bratfett im Reservoir bzw; in der 
Leiterung konnte dadurch unterstQtzt werden, dass die Vertiefung 
Erweiterung hin aufweist. AuBerdem kSnnte die Formgebung der E ^ e ^ eru "9 ^ 
tenlos sein und Rundungen aufweisen, die sich in die homogene. glatte und deshalb 
leicht reinigbare Oberflache des Bodsns des erfindungsgemaBen Kochgesch.rra 
einfugen. Im Hinbiick auf die RQckfuhrung des Bratfettes Qber d.e voranstehend be- 
schriebenen Rillen konnten diese In die Erwerterung mQnden. Be. e. ner £*h- 
rungsfonr, bhne Rillen k6nnte der Zweck der ungefQhrten Bratfe^ckhihrnng auch 
durch die Schwenkbewegung erreicht werden. Wesentlich 1st i^nfaHs dass auch 
Se^hrtes Bratfett infolge Konvexitatdes erhohten Abschnittes Bofortw^ede ^ 
die Vertiefung ablauft. AuBer der Cholesterinsenkung besteht e.n weitere Vorte.l des 
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Abf liaBen des Bratfettes darin, das* das Hochsprtaen heiBen Fettes weitgehend 
vermieden wird. 

in materialmaBiger Hinsicht kSnnte def Boden und die Wandung des Kochgeschirrs 
tsTZ*M. 9 E«sen. Edeistab. oder Kupfer gefertigt sain. 
k 6nnte es sich um /Muminiumguss, um Gusseisen, 

gestanzten Edelstahl handeln. Bel einem Kochgeschirr aus Edetstahl.konnte eine 
Antihaftveredelung vorgesehen sejn. 

Es gibt nun verschiedene Maglichkeiten. die Uhre der ^^^^SL 
vorteilhafter Weise auszugestalten und weiterzubilden. Dazu .st einerserts auf die 
^ Pa^^mch 1. nachgeordneten AnsprOche, andererseits auf die na*hft*- 
oende Enauterung zwaier Ausfuhrungsbeispiels der Erfindung anhand den 2e.ch- 
nunfzuv^serr. In Verbiridung mit der Erlauterung des angefuhrlan Ausfuh- 
rungsbelsp^ls dar Erfindung warden auch im allgamainan bevorzugte Ausgestaltun, 
gen und Weiterbildungen der L^hre eriautert. In der Zelchnung ze.gen 

Fin l in schematischer Darsteljung, einen Ungsschnitt durch ein erstes Aus- 
fuhrungsbeispiel. des erfindungsgemaBen Kochgeschirrs, 

Fig. 2 eine Aufsicht auf eln zweites Ausfuhrungsbeispiel des erfindungsgema- 
Ben Kochgeschirrs, 

Fig. 3 . eine SchnittdarSteilung entlang der. Linle B-B der Fig. 2 und 
• Fig.4 eine Schnittdarstellung entlang der LinieC-C der Fig. 2. 

' aus Fig. 1 ergibt sich ein Kochgeschirr in Form einer Servierpf anna und aus Rg 3 in 
Reiner 4nne mit Stiei zum fattfraien Braten oder Garen ^ Boeder ^gut, 
mit einem Boden 1 und einar Wandung 2, wobei dar Boden 1 ein^^nAb 
' schnitt 3 zur Auflage.des Brat- oder Gargutes und eine den erhohten Abschnm 
umgebende, weitgehend ringformige Vertiefung 4 aufwe.st. 
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ErfindungsgemaB 1st der erhohte Abscnnitt Skonyexsebogercbz^ gewOlbt, so dass 
Bratfett Oder anderweitige ROssigkeften in die Vertiefting 4 abflidBen konnen. 

,„ den Rg. 1,3 und.4 ist gezeigt. dass die konvexe Biegung <**^>^ 
tes sehr schwach ausgepragt ist Das zweite AusfQhrungsbeisp.el gemaS Rg. 3 s-eht 
vor. dass der Radius 5 der konvexen Biegung des erh6hten Abschnrttes 3 ca. 1400 
mm bis 4000 mm betragt 

Bel den beiden ausg.UltenAus.ahmn8Sbeisple.en K^*™-*"™ £ 
erhoMen AbschnWes 3 direkt - auch .m nlcht srhitzten - 

^hobta Abschnltt 3 geht weltgehand konBnuiarlioh, dhne Ausb*lunfl ZZm££ 
die Vertiefung 4 Ober. Der Radius 6 am Obefgang von dam erhohten Abs*nitt 3 air 
JSwIXw gemafi dam zwelten AusfOhrungsbelspiel ca. 15mm bei der 

Vemerung * oeuaui a . . g y Q mm jjq,. 

Schnittdarstellung entlang der Lime OC der Fig. a .n Fg .4 una ^ _ 
der Schnittdarstellung entlang der Unie B-B der Rg. 2 h ^* | ^2S2jSo^ 
konkav oebogen Das zweite Ausfuhrungsbeispiel des erfindungsgemaBen Kochge- 
stnTsieW der konkaven Biegung der Vertiefung 4 einen Rad.us 7 von ca. . 
13 mm bis 15 mm vor. >f 

DleFiouren 2 und 3 zelgen, dass der ertrohte Abschnltt 3 vter paraHele Ri W a auf- 
1« dTder temporiren RuckfOhrung von Bradetl oder andarweWge Rdss.gke.ten 
rrerhohtn AbsUn«3 ermoglichen. Da die Riilen 8dem Ptannensbal 9 gegenu, 
Send angeordnet sind. kann zur RQckfuhrung des BraHetls 
oder Garguaossigkenen auf den Pfennensdel 9 Kraft in Rkihtung des Pfe-s A 
aeuw TwJLn. Die Rillen 8 mOnden in die VerWuhg 4. divergieren >" J^ng Ver- 
Seftlng 4 und erstrecken slch uber mehr als.die Hiifte des erhohten Absohn«es 3. 

Aus Fig 4 ergibt sich. dass die Rillen 8 Im erhohten Absohnitt 3 derart «"8<*»** i 
M dasssSllne Hintersohnaldungen ergeben und M'^^". 
toiZtm des erhohten Abschnittes 3 vodiegt Der Radius 1 0 ^'^ e ^L- 
. ^g der balden auBenUegenden Riilen B beWg. 2.81 mm. Wr ^ ^2 
' Lan Biegung der beiden innenliegenden Rillen 8 betragt 2,63 m ^ 
. £r kZeL Biegungen der Ri«e 8 betragt 3 mm. Die hterdurch arhaltenan Run, 
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dungen erleichtern die Reinigiing. Der Radius 14 des emohten Abschnittes 3, im 
Bereich zwischen der auBenliegenden Rille 8 und der Vertiefung 4 betragt 2000 mm. 

Die Vertiefung 4 weist eine in den Fig. 2 und 3 dargestellte Erweitenjng 15 zum ' 
Sammeln von Bratfett oder anderweitiger Flussigkeiten auf. in die die Rillen 8 mUn- 
den. Auch die Erweiterung 1st weitgehend kantenlos geformt Der emohte Abs*n<tt 
3 gent mit einer etwas starkeren KrOmmung bei einem Radius 16 von ca. 14 bis 15 
mm in die Erweiterung 15 Ober die dann eine sehr flache Biegung f 
17 von 400 mm in Richtung der Wandung 2 ausbiidet. Der Rad.us? der Vertiefung 4 
tin Bereich der Erweiterung 15 ist ca. 1,8 bis 2 mm groRer als der Radius 7 .m Nor- 
malbereich der Vertiefung 4. 

Das Kochgeschirr gema* dem ersten AusfGhrungsbeispiel ist aus '*%«*™* 
Das kochgeschirr gemaB dem zweiten AusfQhrungsbeispiel ,st aus Edelstahl gefer- 
tigt, wobei eine Antihaftveredelung vorgesehen ist. 

Hinsichti.cn weiterer, in den Figuren nlcht gezeigter Merkmale wird auf den allgemei- 
nen Teit der Beschreibung verwiesen. 

AbschlleBendseld^ 

die voranstenend erorterten AusfOhrungsbeispieie e.ngeschrankt and. 
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T*ftgiiflS -*fic-lienliSte 



1 



Boden 



2 Wandung 

3 erhohter Abschn'rtt 
4" Vertlefiing 

5 Radius von 3 

6 Radius zwischen 3 und 4 

7 Radius von 4 

8 Rille 

9 Pfannenstiel 

10 Radius von 6 
.11 Radius von 8 • 

13 Radius von 3 
14- Radius von 3, zwischen 8 und 4 

15 Erweiterung 

16 Radius von 3 zu 15 

17 Radius von 15 



A Kraftrichtung 
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1 Kochgeschirr. insbesondere zum fettfreien Braten Oder Garen von Brat- oder 
Gargut, mrt eihem Boden (1) und einer Wandung (2), wobei.der Boden (1) einen er- 
hohten Abschnitt (3) zur Auflage des Brat- bder Qargutes und eine den erhohten 
Abschnitt (3) umgebende.weitgehendri^^^ 

d'adurch gekennzeichnet, . 
dass der erhShte Abschnitt (3) konvex gebogen bzw. gewdlbt ist, so dass Bratfett 
Oder anderweitlge FIQssigkeiten in die Vertiefung (4) abflieBen konnen. 

2 Kochgeschirr nacKAnspnJChl.dadurch gekennzeichnet, dass diekonvexe 
Biegung des erhohten Abschnittes (3) schwach ausgepragt ist und dass der Rad.us 
(5) der konvexen Biegung des erhohten Abschnittes (3) ca. 1400 mm b.s 4000 mm 
betragt. 

3. Kochgeschirr nach Anspruch 1 oder 2^ dadurch gekennzeichnet, dass der 
erhohte Abschnitt (3) die konvexe Biegung wahrend des Erhitzens des HeEberel- 
ches bzw. der Kochstelle unterhalb des Kochgeschirrs ausbildet. 

4 - Kochgeschirr nach einem der AnsprOche 1 bis 3, dadurch gekennzeichnet, 
dass der erhahte Abschnitt (3) weitgehend kontinuierlich, ohne Ausbildung e.ner 
Kante, in die Vertiefung (4) ubergeht. 

5 Kochgeschirr nach einem der AnsprOche 1 bis 4, dadurch gekennzeichnet, 
dass die Vertiefung (4) konkav gebogen ist und dass der Radius (7) der konkaven 
Biegung der Vertiefung (4) ca. 1 3 mm bis 1 5 mm betragt. 

6 ' Kochgeschirr nach einem der AnsprOche Ibis 5, dadurch gekennzeichnet, 
dass der erhohte Abschnitt (3) zumindest elne Rille (8) autweist, die die temporare 
ROckfuhrung von Bratfett oder anderweitiger FiQssigkeiten zum erhohten Abschnrtt 
(3) ermoglicht. 
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7 ' Kochgeschirr nach Anspruch 6, dadurch gekennzeichnet, dass die Rilie (8) in 
die Vertiefung (4) mQndet und vorzugsweise in Richtung Vertiefung (4) djvergiert 

8. Kochgeschirr nach 1 Anspruch 6 Oder 7. dadurch ^ gekennzetehnet, dass die 
Rilie (8) im erhohten Abschnitt (3) derart ausgebildet ist dass^ch keine H^ter- 
schneidungen ergeben und e ine wertgehend kantenlose Oberflache des erhohten 
Abschnittes (3) vorliegt. 

9 . Kochgeschirr nach einem der Anspruche 6 bis 8, dadurch 9f e " n ^^ 
Ls der Radius (1 0. 1 1 ) der konkaven Biegung der RiHe (8) ca, 2 b,s 3 nim ^gt 
und dass der Radius (13) der konvexen Biegungen der R,lle (8) ca. 3 mm betragt 

10 Kochgeschirr nach einem der Anspruche 6 bis 9, dadurch aeke^zetehnet 
aass mehrere insbesondere paraiiel. angeordnete RHIen (8) vorgesehen s,nd und 
dS ^Sen (10) der konkaven Biegung der auBeren Riiien (8) e**as gennger 
sind als die der innenliegenden Rillen (8). 

11. Kochgeschirr nach e^^ 

dass die Rilie (8) sichObermehr als die Halfte des erhohten Abschnrttes (3) er- 
streckt. ' • ' *- 

1 2 Kochgeschirr nach einem der Anspruche 1 bis. 11 . dadurch ^nnzeichnet, 
dass die VeLfung (4) zumindest eine Erweiterung (15) zum Sarnrnein von Bratfett 
bder anderweWge Flussigkeiten aufweist. 

13. Kochgeschirr nach Anspruch 12, dadurch gekennzeichnet, dass die Vertie- 
fung ein Gefalle zur Erweiterung hin aufweist. 

14 KochaeschirrnacheinemderAn^prDche6bisl3in Verbindung mit den An- 
s U<^Z»T«*ur* gekennzeichnet, dass die.Riiie (8) in die Erwerterung 
. (15) mQndet. 
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15. Kochgeschirr nach einem der Ahsprtiche 1 bis 14, dadurch gekennzeichnet, 
dass der Boden (1) und die Wandung (2) aus Aluminium, Eisen. Edelstahl bder 
Kupfer gefertigt sind. .• ( • . '■ 

1 6. Kochgeschirr nach Anspruch 1 ,5, dadurch gekennzeichnet, das Kochgeschirr 
aus Edelstahl. mit einer Antihaftveredelung yersiegelt ist. 
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